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UVOD

Uvob

Tato publikace se snazi seznadmit ¢tenafe prehlednou formou se zajimavou historii
vyroby piva, historii sladovnickych cechtl, pivovarského odborného skolstvi, potieb-
nymi surovinami, zptisobem vyroby piva v Cechach i ve svété od starovéku az po
soucasnost, véetné nekterych trendil, zavadénych v soucasné dobé mnoha pivovary.
Jedna kapitola je téZ vénovana restauracnim pivovartim, které se u nas velmi rozsifily.
V soucasné dobé¢ se ptipravuje dalsi otevieni dostavovanych pivovarti restauracnich.
Zminka je také o osobnostech, jejichz ¢innost méla na nase nebo evropské pivovary
velky vliv. Déle jsou uvedeny nejznaméjsi nebo nejzajimavejsi druhy piv, jakoz i do-
nedavna platné povéry a obyceje z pivovaru.

Vyroba piva je tak stara jako d&jiny civilizovaného lidstva. Podle nékterych histo-
rikli se jedna o viibec nejstarsi lidmi vyrobeny napoj, s timto nazorem vsak polemizuji
jini, kteti za nejstar$i kvaseny vyrobek povazuji medovinu nebo datlové vino.

Definice piva je pomérmné jednoducha: jedna se o slabé alkoholicky napoj, vyro-
beny kvaSenim cukernatého chmeleného roztoku; cukr nutny pro kvaseni se ziska-
va ze Skrobnatych surovin. Jako zdroj skrobu se u nas zpravidla pouziva sladovany
jecmen, diive se sladovala i pSenice, jako tomu je v sousednim Némecku, zejména
v Bavorsku, kde jsou velmi oblibena pSeni¢na piva. V USA i v jinych zemich, jako
je napf. severni a jizni Amerika, Mad’arsko nebo Chorvatsko a v dalSich zemich, je
silny podil kukufice, v Africe se pouziva jako zdroj Skrobu kofen cassava, v Brazilii
brambory, v Mexiku agave apod. Nicméné se pivu nedé upfit jind vlastnost — totiz
ze se jedna o nejprodavanéjsi alkoholicky napoj na svété, kterého se ro¢né vyro-
bi ptiblizn¢ 1 500 000 000 hl, pticemz jeho vyroba kazdoro¢né stoupa. Nejvetsimi
svétovymi producenty piva jsou Cina a USA, tedy zem¢, které kdysi byly na konci
svétového Zebiicku. Ceska republika, ktera byla v jesté v roce 1912 na $estém mists,
nyni podle soucasnych statistik zaujima ve svété sedmnacté misto z hlediska celkové
produkce piva s ro¢ni produkei necelych dvaceti miliont hektolitrti, coz predstavuje
1,2 % svétové vyroby piva; vyvazeji se necelé tfi miliony hl, coz je pfiblizné 3 %
celosvétového exportu. Jisté mame jiny svétovy primat, nejvyssi specifickou spotiebu
piva na svéte, tj. mnozstvi vypitého piva na hlavu za rok. Od doby rozdéleni byvalé
Ceskoslovenské federativni republiky v roce 2003 je nase zemé bezkonkurenéné prvni
na svété v konzumaci piva na osobu a na rok (160 litrit). Jisté jsme byli v této nasi
tradi¢ni discipliné velmi dobii i pied rozdélenim, ale Slovaci svym pon¢kud laxnim
pfistupem k piti piva snizovali tehdejsi celostatni primér. Podobna situace, jako byla
v nasi byvalé federativni republice, je v souc¢asné dob¢ i v sousednim Némecku, kde je
specificka spotieba v jednotlivych spolkovych zemich velmi proménliva. V nékterych
spolkovych zemich je vy$s§i konzumace vina a nealkoholickych népojt na tikor piva.



10

PIVOVARNICTVI

Pokud by teoreticky doslo v soucasné dobé k déleni Némecka na jednotlivé spolkové
zeme, ztratili bychom bohuzel prvenstvi ve spotiebé piva, protoze Bavorsko jako
spolkova zemé& ma ro¢ni spotfebu na hlavu podstatné vyssi, pfiblizné 210 litrd piva.
K tomuto vysokému &islu, udavanému jako spotieba piva na hlavu v Ceské republice,
pfispiva bezesporu i soucasna vyvazena vysoka kvalita produktt téméf vSech nasich
pivovarl, pomérné nizka cena piva, které se v fadé restauraci nebo obchodt prodava
levnéji nez do plastovych lahvi staéena voda, v fadé pfipadli odebirand u vyrobct
balené vody, jejimz zdrojem jsou vodovodni kohoutky, do kterych proudi voda z mést-
ské vodarny. Jedna se tim prakticky o stejnou surovinu, ze které pivovar s ptidavkem
drahych surovin (chmel, je¢ny slad a kvasnice) a nakladnym vstupem energii (ohiev,
chlazeni) vyrabi lacingjsi vyrobek, neZ je uvedena balena voda. Tento nelogicky jev je
patrny jiz dlouhou dobu. V pivovarnickém Casopise ,,Kvas* si pted 1. svétovou valkou
posteskl jeden vyrobce piva, Ze ,,nase zemé je nejbohatsi na minerdalni vody (tenkrdt),
ale ta (mineralni voday) je drazsi nezli plzeniskeé pivo z Méstanského pivovaru* (dnesni
pivovar Plzenisky Prazdroj).

Na specifickou spotiebu piva u nas ma vliv v neposledni fad¢ i intenzivni turistic-
ky ruch, zahrnujici zejména ve Velké Britanii popularni ,,pivni turistiku do Ceské
republiky.

Spolu s pivem vyvazime do svéta i slad a chmel. Tendence nardstu vyvozu piva
z CR pokraduje, v roce 2004 bylo vyvezeno celkem 2770 milionii hektolitrd piva,
coZ je zvyseni 0 28,2 % oproti roku 2003. V roce 2004 pracovalo v Ceské republice
53 primyslovych pivovart, coz odpovida primérnému vystavu priblizné 354 000 hek-
tolitrd za rok.
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Kbpo BYL GAMBRINUS?

Patronem pivovarnikli na celém svété ma byt Gambrinus, ktery podle bavorské
Aventinské kroniky zil asi 1600 let pfed Kristem a mél byt idajnym vynalezcem
piva. Samoziejmé se jednd o nespravné tvrzeni. Vyroba piva je daleko starsi, jak
je uvedeno v dalsi kapitole. Pivod tohoto jména, které bezpochyby v nasi zemi
reprezentuje nesporné nejkonzumovanéjsi znacku piva, nema dosud jednoznacné
vysvétleni a historici, zabyvajici se touto problematikou, udavaji dokonce Ctyfi:
podle jedné verze se jedna o sladka jménem Gambrinus, slouziciho na dvofe cisafe
Karla Velikého. Cisaf zil v letech 742—-814 a o jeho sladkovi, kromé jeho jména,
se bohuzel nezachovaly dal$i podrobnosti. V jeho dobé¢ se jiz zcela urcité vatilo
pivo, dokladem této ¢innosti jsou i dochované listiny z klastera v némeckém mésté
Fuldg, zalozeného jiZz v roce 744 svatym Bonifacem, v Cechach a zejména v okoli
Chudenic zvanym Bolfanek.

Druha, daleko rozsitenéjsi verze tvrdi,
Ze se jedna o brabantského panovnika Ja-
na L., ktery byl nazyvan Jan Prvni, tedy Jan
Primus, zkomolen¢ Gambrinus, ktery zil
v letech 1251-1294. Tento panovnik se
udajné na prosbu bruselského sladovnic-
kého cechu stal jeho ¢estnym piedsedou,
Gambrinus by potom byla pouze zkomo-
lenina jeho spravného jména. Tuto teorii
by méla potvrzovat téz existence obrazu
ze 16. stoleti, ktery je vystaven ve zna-
mém Pivovarském muzeu v Mnichové.
Na tomto obrazu je Gambrinus znazornén
ve vladafském obleku s korunou na hlave¢,
jak drzi sklenici s pivem, a na Stitku ve
spodni ¢asti obrazu je napsano: ,,Za ziva
m¢é nazyvali Gambrinus, byl jsem kralem
Flander a Brabantska. Poprvé jsem vyro-
bil z je€mene slad a uvaftil pivo. Proto
mohou vSichni pivovarnici fici, Ze jejich
patronem je kral.“ Tento obraz se sice stal = obrazek 1 Gambrinus, Jan Primus 1251 1294;
vzorem pro vSechna dal§i znazornéni pat-  Pivovarské muzeum Plzeii
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rona piva jménem Gambrinus, ale je samoziejmé vysledkem malifské fantazie podobné
jako fada jinych obrazii, ptedstavujicich nékteré historické osoby.

Tteti teorie, uvadéna zejména na némeckych webovych strankach, zamétenych na
historii piva, pfedpoklada, Ze v 16. stoleti existoval v Brabantsku jest¢ jeden Slechtic
podobného jména, ktery nesmirné holdoval pivu, a proto se stal jeho patronem. Tato
teorie je vSak malo pravdépodobna.

Ctvrtou teorii vysvétlujici vznik jména Gambrinus otiskl v Pivovarském kalendafi
na rok 2005 Stocek, ktery uvadi praci némeckého profesora W. Stammlera ,,Némecké
predsudky a povéry*, podle které byla Gambrinus vymyslena osoba, ktera sice nikdy
neexistovala, avSak diky fantazii n€kterych autorti, ktefi ji basnickou licenci vlozili
mezi historické osoby a obdafili ji takovymi vlastnostmi, Ze brzy mezi skutecnymi
osobnostmi zdomacnéla. Laskavy ¢tenat si tedy mtize sam vybrat, kterd varianta jména
Gambrinus je ta spravna.

HISTORIE VARENI PIVA

Kvasené napoje pilo lidstva odnepaméti. Nejstarsim takovym napojem pravdépodobné
bylo datlové vino, které je star$i nez révové, a medovina. Zacatek vyroby piva, naseho
narodniho napoje, pravdépodobné saha hloubéji do historie lidstva, nez udavaji nékte-
ré, zpravidla starsi, literarni udaje. V prvni poloviné dvacatého stoleti totiz panovala
domnénka, ze kolébkou piva je Egypt, odkud se napoj rozsitil do ostatnich zemi. Tato
teorie byla vSak pozménéna na zékladé archeologickych nalezl ve starovéké Mezo-
potamii, podle dovedli vafit pivo kterych jiZ starovéci Sumerové. Podstatnou mérou
k tomu piispély prace objevitele a zaroven tlumocnika chetitského jazyka a maloa-
sijského obrazkového pisma, naSeho orientalisty Bedficha Hrozného (1879—-1952).
Bylo zjisténo, Ze jiz v obdobi 4000 az 3000 let pfed nasim letopoctem se pivo vafilo
téz v Mezopotamii. Podle soucasnych pfedstav se doba vzniku vyroby piva klade do
obdobi, kdy nasi piedkové piestali vést koGovny zivot a zacali se usazovat a cilené
péstovat obili pro svoji obZivu, coz by odpovidalo dobé piiblizn€ 10 000 az 15 000 let
pred Kristem. Existuji rizné teorie vysvétlujici tehdejsi vznik kvaseného napoje z jec-
mene nebo pSenice. Jedna z téchto teorii tvrdi, Ze pivo vzniklo pravdépodobné tak, ze
nékdo kdysi zapomnél nadobu s obilnou kasi mimo obydli, pfi desti se do kase dostala
voda a na horkém slunicku kase po né&jaké dobé samovolné vykvasila. Jina teorie vy-
svétluje vznik piva tim, Ze kdysi kdosi rozkousal pro nemocného chleba a dal ho do
vody, tento pokrm zistal nékde v teple a jeho osud byl pak stejny jako u pfedchoziho
napoje. Tteti hypotéza predpoklada, Ze nékde ve staroveké pekarné zlistal kousek tésta
rozmichaného ve vodé, které opét samovolné zkvasilo a ndhodnému nalezci zachut-
nalo. Je mozné a pravdépodobné, Ze napoj, vyrobené z n&jaké obilniny a samovolné
zkvaseny, vznikl nezavisle na sobé& na riznych mistech pfiblizné ve stejné dobé. Jistéze
vSechna tato ,,piva“ neméla dobrou chut’ a viibec se nepodobala dne$nim pivim, ale
samovolnym zkvasenim vznikly napoj, nebo spiSe kase, jist¢ nékomu zachutnal a stal
se nedilnou soucasti jidelni¢ku v riiznych ¢astech svéta.
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obrazek 2 Archeologické
ndlezy nadob pro vyrobu piva
(hmozdir apod.), Urucké ob-
dobi, 4000 let pr. Kr.; muzeum
Pergamon, Berlin

Téz v jinych Castech svéta byla znama vyroba kvasenych napojut, ktera vznikla
nezavisle na sobé, napt. v jihovychodni Asii se pilo ryZové pivo, v nékterych oblastech
Afriky byl znamy kvaseny napoj z prosa a davni obyvatelé Ameriky pouzivali pro
vyrobu alkoholickych napoju kukufici. Podobné nezavisle na sobé se nasly kvasené
napoje z obili u Keltt, Germanti a Slovant.

HISTORIE VARENI PIVA V MEZOPOTAMII

Mezopotamie (Mezifici) je izemi mezi fekami Tigrid a Eufrat na izemi dne$niho Ira-
ku. V obdobi kolem 6000 let pfed Kristem bylo toto tizemi osidleno nejstarsi lidskou
civilizaci, Sumery, ktefi objevili (pravdépodobné nahodou) vyrobu piva. Prvni pisemné
pamatky lidstva pochazeji vSak teprve zhruba z roku 4000 pied Kristem. Prvni takova
zminka vyslovné o pivu je v ,,Hymn¢ bohyni Ninkasi* (sumerska bohyné piva). V této
hymné je uveden téz vyrobni postup pro vafeni piva pfi pouziti chleba z je¢mene.
V pekarné vyrobeny chléb, sumersky zvany ,,bapiru, se rozdrobil do vody, pravdé-
podobné s pfidavkem jeéného nebo pseni¢ného sladu nebo nesladovaného je¢mene
popt. pSenice, vznikla kaSe se nechala kvasit a po n¢jaké dob¢ se toto ,,pivo™ vypilo.
Nékdy se pivo vyrabélo jesté s ptisadou zelené hoicice nebo jinych rostlin. Protoze
chmel nebyl jesté tehdy znam, mohla se hotka chut’ piva docilit prazenim sladu v po-
pelu. Nékteti historici se domnivaji, ze Sumerové pekli chléb cilené pro vyrobu piva
a povazovali jej za ,,bozsky* napoj, ktery dostali jako dar od bohi. V sumersting se
pivo nazyvalo ,.ka§®.

Dalsim pisemnym dokladem o vyrobé piva je ,,Epos o GilgameSovi®, pochézejici
z tretiho tisicileti pfed Kristem. Gilgames$ byl pololegendarni vladce sumerského
mésta Uruku v jizni Mezopotamii a stal se hlavni postavou eposu, zachyceného na
dvanacti hlinénych tabulkach. Epos vypravi, Zze diive neexistovali lidé, jen jakasi
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stvofeni mezi ¢lovékem a opici, a popi-
suje pfeménu jedné z téchto primitivnich
bytosti jménem Enkidu v kulturniho ¢lo-
véka. Tato pfeména se udala, jak jinak,
té2 pomoci piva. Cast eposu, tykajici se
této transformace, zni ptiblizné: ,,Enkidu,
primitivni bytost, ktery jedl pouze travu
a pil mléko divokych zvitat, chtél zmétit
sily s polobohem Gilgamesem. Protoze
Gilgames se necht¢l srovnavat s tako-
vym primitivnim troufalcem, poslal mu
krasnou Zenu, ktera méla Enkidua naudit
rozeznavat svoje piednosti a nedostatky.
Tato Zena jej ucila po dobu sedmi dni slo-
vy: ,,Jez chléb, Enkidu, nebot’ ten patii
k zivotu, pij pivo, nebot’ je to zvyk této
zemé.“ Enkidu vypil sedm dzbank piva
a srdce jej zabolelo. Poté se vykoupal
a stal se cloveékem.

Pavel Houser na internetovych stran-

obrazek 3 Babylonsky dzban na pivo, pocatek  kach ,,D&jiny piva“ uvadi jesté dalsi baji
2. tisicileti pr. Kr.; Pivovarské muzeum Plzen o stvoreni svéta, Enuma Ehg, kde se mimo
jiné pise:

Pred Ansara predstoupili bozi,
plni radosti jedli chléb a pili pivo,
sladkym ndpojem svd hrdla prolévali, a jak popijeli,
nadlada stoupala, holedbali se a byli lehké mysli.

Pivo se na scéné objevuje ve chvili, kdy shromazdéni bohové ziskavaji nadéji, ze
nejmocnéjsi z nich, Marduk, dokéze pfemoci nestvtiru Tiamat.

Po zhrouceni Sumerské fise v druhém tisicileti pred Kristem pfevzali Babylonané
(Chetité) vladu v Mezopotamii i sumerskou kulturu, véetné vateni a piti piva (chetitsky
»ikaru®“, tedy shodné jako sumersky datlové vino), podle historiki jiz znali na dvacet
druhti piv. Nas orientalista akademik Bedfich Hrozny jako prvni na svété rozlustil che-
titské pismo a maloasijské obrazkové pismo. Ve své knize ,,Obili ve staré Babylonii‘
uvadi, ze se ve svéte difve predpokladalo, Ze stafi Sumerové a Babylonané znali pouze
datlové vino, mozna i medovinu. Hrozny vSak v roce 1913 rozlustil chramové tabulky
v obrazkovém pismu, pochazejici z 25. a 24. stoleti pfed Kristem, a s pfekvapenim
si ,,precetl”, Ze oba starov€ké narody jiz znaly vyrobu sladu a piva. Tabulky dokonce
obsahovaly prastaré recepty na vyrobu riznych druhi piv, napt. ,,pivo husté®, ,,pivo
Cerné* a ,,pivo Cervené®. Samoziejmé vSechna tato pivo byla kaSovita, a proto se
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obrazek 4 Glazurované na-
doby na vyrobu piva, Babylon,
2000 let pr. Kr.; muzeum Per-
gamon, Berlin

pouzivaly k jeho piti slamky, aby se konzumoval pouze ¢isty napoj a hotké kousky
zustavaly v poharu. Misto piti se spiSe srkalo, jak svéd¢i dochované obrazky.

Pro vyzivu obyvatelstva, a potazmo pro zaji$téni surovin pro vyrobu piva, bylo nut-
né mit zabezpecené zeméd¢lstvi. Tuto problematiku zvladli Babylonané velmi dokona-
le. Vyuzili spadu mezi fekami Tigrid a Eufrat pro vyhloubeni soustavy zavodnovacich
kanalti se stavidly a rybniky, kterymi tekla voda z vyse polozeného Tigridu do Eufratu.
Realizovany zavodnovaci systém byl velice uzite¢ny, jak uvadi ,,otec déjepisu®, sta-
roveky fecky déjepisec Hérodotos (484 —425 pred Kristem) ve svém dile ,,Dé&jiny*.
Tehdejsi zné probihaly tikrat az ¢tytikrat za rok a listy jeCmene a pSenice byly Siroké
na Ctyfi prsty, coz souasnému zemédélci jisté pripada spise jako pohadka.

Ve starém Babylonu tedy bylo znamo jiz dvacet druhd piv, mezi néz pattilo napt.
¢erné pivo, Cervené pivo, jemné bilé pivo, lezak a dalsi. V dob€ nejvétsiho rozkvétu
babylonské fise dochdzelo podle nékterych historikt k vyvozu piva dokonce az do
Egypta, vzdaleného 1000 km. Dnesniho vyrobce piva by jisté zajimala otdzka, v ¢em
bylo babylonské pivo exportovano, jaké chutové zmény v napoji nastaly béhem
nékolikatydenni dopravy pod horkym sluni¢kem a co vlastné Egyptané nakonec
pili.

Z obdobi staré¢ho Babylonu se téz dochoval nejstarsi zakonik na svéteé, ktery vydal
kral Chamurapi (Hammurabi). Ten zil v letech 17281686 pied Kristem a vytvofil
velkou fi8i, zabirajici mimo celé Mezopotamie i Asyrii. V jeho zakoniku jsou jiz vy-
slovné uvedeny tresty, tykajicich se cepovani piva:

,, Kdo bude michat do piva vodu, bude utopen v sudu nebo trychtyiem bude lito
do néj tak dlouho pivo, dokud nezemre.
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obrazek 5 Oteviené misy
na vyrobu piva, Babylon, 2000
let pr. Kr.; muzeum Pergamon,
Berlin

Chamurapiho zékonik pamatoval i na placeni v hospodé:

. Senkyrka, kterd si nechd proplatit cepované pivo stiibrem, misto aby prijala jec-
men, bude utopena. Tentyz trest ceka Senkyrku, kterda prodava Spatné pivo.

Dalsi zakon pamatoval na vnitini bezpecnost statu:

., Senkyika, kterd ve své krémé trpi politické debaty nebo jiné feci poskozujici stdt
a neuda tyto lidi vrchnosti, bude usmrcena!

Navstéva tehdejsich hospod se nesluovala s posvatnym povolani chramovych slu-
zebnic, protoZe na né rovnéz platila litera zakona:

., Knézka, kterda navstévuje pivnice, nebo dokonce nékterou otevice, bude updlena!

O vaznosti a zejména oblibenosti piva svéd¢i i skuteénost, ze béhem vojenskych ta-
zeni platil v Babylonu nepsany zakon, podle kterého se musel behem velmi Castych
vojenskych tazeni usetfit v dobytém mésté pivovar.

Babyloriané tedy znali dvacet druhti piv (nazyvané sikaru):

e osm piv vyrabéli ze $paldy s pridavkem je¢mene,

e osm piv vyrabéli jen z jeCmene,

» (Ctyfi piva byla z vice surovin, ve kterych pievazoval jeCmen.

Mezi tato piva patfily naptiklad nasledujici typy piv:
» fidké pivo, vyrobené z jeCmene,
» Cerné pivo z jeCmene, do kterého piidali trochu $paldy (stary druh neslechténé pSenice),
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l
obrazek 6 Barvené smal-
tované keramické ndadoby na |
pivo, 8.—7. stoleti pi. Kr.; mu-

zeum Pergamon, Berlin

obrazek 7 Oteviend nadoba
pro skladovani piva, Babylon,
2000 let pr. Kr.; muzeum Per-
gamon, Berlin

* jemné Cerné pivo; suroviny pro jeho vyrobu obsahovaly 80 % prazené Spaldy
a 20 % sladované $paldy,

* jemné bilé pivo, vyrabéné ze $paldy a ze sladovaného je¢mene,

* Cervené pivo, vyrabéné z pivnich chlebi, pecenych ze sladované $paldy,

*  PRIMA tmavé pivo, vatené ze tfi dild, tvofenych pivnimi chleby, sladovanou
a nesladovanou $paldou,

» lezak; toto pivo bylo urceno zejména pro export do Egypta a bylo vafeno z jeémene
a Spaldy,

» zbytkové pivo, vyrabéné ze zbytki surovin z vyroby vsech piv; jednalo se o laciné
pivo.

Cim vice §paldy bylo ve vstupnich surovinach, tim bylo pivo drazsi.
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P1vo VE STAROVEKEM EGYPTE

Jak jiz bylo feceno, Egypt byl minimalné do roku 1913, do té doby, nez byly zvetejnény
prace Ceského orientalisty Bedficha Hrozného, povazovan za kolébku piva. O pivovar-
stvi ve starovékem Egypté, tedy v ,,Dolni* a ,,Horni* {isi, se dochovalo nastésti velmi
mnoho pisemnych dokumenti. Pii vykopavkach, provadénych napt. archeologickym
tymem Yaleovy univerzity pobliz Kahiry, nasli béhem vykopavek pekarnu a pivovar.
Stati obou objektd odhadli archeologové na 4 500 let. Oba objekty, pekarna i pivo-
var, byly jisté ne ndhodou pohromad¢, protoze v Egypté se totiz vyrab&lo obdobné
jako v Mezopotamii pivo z je¢nych nebo pSeniénych chlebi, ptipadné ze smési obou
obilovin. Hieroglyf pro potraviny byl dlouhd staleti shodny se znakem pro pivo a pro
chléb. V roce 1988 objevil americky antropolog Jeremy Geller ptiblizné 900 km proti
proudu Nilu od Kahiry zbytky celého pivovaru.

Dalsi model ptivodniho egyptského pivovaru, postaveny podle archeologickych
vykopavek, je vystaven v Pivovarském muzeu v Plzni, které ma fadu velmi hezkych
exponatl z dlouholeté historie vyroby piva. Na mlynskych kamenech byla semleta
mouka, pripravilo se tésto a pfidal se zbytek tésta z pfedchozi vyroby, obsahujici
kvasnice. Poté se bud’ z tésta vytvarovaly a upekly rdzné druhy chlebi, nebo se tésto
dale rozredilo a tato husta kaSe se nechala kvasit. Vykvasena kase, podle soucasné
terminologie mladé pivo, se pak dochucovalo riznym kotfenim.

Pivo bylo povazovano nejdiive za dar boha Re egyptskému lidu a bylo zvano
,»hek* nebo ,,zythum*®, coz v prekladu znamenalo ,,vino z jeémene®. Staroegyptsky
bth Re byl povazovan za stvofitele vsech boht a lidi, pozdéji staii Egyptané véftili, ze
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obrazek 8 Egyptané piji-
ci pivo (Pivovarské muzeum
Plzen)
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pivo vynalezl dalsi btih, Osiris, a teprve pozdéji se staly bohynémi piva Menket
a Tenemit.

P#i jinych vykopavkach se nalezly kamenné desky s hieroglyfy, jejichz jedna ¢ast
byla rozlusténa jako hymnus na Ninkasi, sumerskou bohyni piva, jejiz kult se tedy
ptenesl i do Egypta. Druhy hymnus popisoval vyrobu piva. Tim, ze Egypt pfijal sumer-
skou bohyni piva Ninkasi za vlastni, by mohla byt potvrzena domnénka, Ze Sumerové
znali pivo dfive nez Egyptané.

Podrobné popsal historii vyroby piva v Egypté téZ fecky historik Diodorus Siculus,
ktery zil v prvnim stoleti pfed Kristem, ktery uvadi, ze bozstvo Osiris naucilo Baby-
lonany vyrabét pivo ze sladovaného je¢mene. Toto pivo se poprvé vafilo jiz v roce
2017 pted Kristem v egyptském mésté Pelusium (Tell el-Farama).

Poloha mésta je shodnd s dneSnim severnim vyusténim Suezského kanalu. Toto
mésto se svym vybornym pivem stalo velmi znamym v celém Egypt¢. Osiris pak se
svou druzinou kejklifG a muzikantd prosel celym tehdej$im svétem a ucil vSechny
lidi vafit a pit pivo, zejména v oblastech, kde se vinu nedafilo. Podle jim $ifeného
uceni méli totiz narok na napoj, ktery zlepSoval nalady a odhanél chmury, i lidé, kteti
neznali vino nebo jej z klimatickych divodi nemohli péstovat. Osiridova mise méla
u navstivenych potencialnich odbérateli piva podle feckého déjepisce Sicula velmi
dobry uspéch.

Podle historikl bylo v Egypté vateni piva nejdfive privilegiem faraonti a potom se
rozsitilo i mezi vysoké knéze a §lechtu. Pro délniky, ktefi pracovali na stavé pyramid
nebo kanald, predstavovalo pivo vedle chleba, ¢esneku a cibule hlavni pokrm a bylo
velmi oblibené ve vSech vrstvach tehdejsi egyptské spolecnosti. Podle dochovanych
ucetnich zprav dostavali pivo pii stavbé pyramid i otroci — denn¢ kazdy dostal dva
dzbanky piva a tfi az Ctyfi bochnic¢ky chleba, a k tomu cibuli nebo ¢esnek. Pivo se
dokonce stalo platebnim nastrojem — armada, faraonovi ufednici a dalsi statni zamést-
nanci dostavali ¢ast platu v pivu.

obrazek 9 Model egyptské-
ho pivovaru zhotoveny podle
vykopdvek (Pivovarské muze-

um Plzei) BRRRE |
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e :
obrazek 11 Egyptské hieroglyfy popisujici vyrobu
piva; Pivovarské muzeum Plzen

obrazek 10 Pivni dzbdn, nalezisté Egypt-
-Abasir, 5. dynastie, Pivovarské muzeum
Plzen

Ve starém Egypté se jiz pivo vyrabélo z je¢ného sladu, ze kterého se pekly jecné
chleby, nicméné se objevuji téZ zpravy o pouzivani datli, rohovnik a maku. Ve sta-
rovékém Egypte€ se pro vyrobu piva péstovaly dva druhy jeCmene a pSenice (Triticum
dicocum a Triticum sativum) a Spalda.

Podrobny popis vyroby piva ve starém Egypté€ v éfe Staré fiSe podava napt. Stan¢k
ve své knize ,,Blahoslaveny sladek®. K ptipravé piva se pouzival jen nejlepsi slad s ne-
porusenymi zrny, ktery se rozdrtil v hmozditi nebo semlel na ruénim mlynku. K tomuto
jecnému Srotu se pridal namlety pSenicny §rot a z této smési se vyrobilo tésto, z néhoz
se uhnétly bochniky, které se vlozily do forem a upekly se. Proto se tehdy pivovary
nachazely pobliz pekaren. Upecené pivni chleby se rozdrtily a rozmichaly s vodou ve
velké kadi. Vznikla kaSe se nalila do dzbani, nékdy se pfidavala jesté $tava z datli.
Dzbany se zazatkovaly hlinénymi zatkami a nechaly se samovolné kvasit.

Pozdéji, v dobé Nové fise, se jiz pivni chleby nepekly ve formach, ale jako placky
na otevieném ohnisti. Ty se pak vlozily opét do kadé s vodou a na zplsob naseho
nakladani zeli rozslapaly nohama. Vznikla kaSe se opét nechala zakvasit, nékdy se
pro zamezeni zkysani pfidavaly rtizné, pfesnéji nedefinované prisady. Jisté toto pivo
nebylo chmelené a muselo byt pito pomoci slamek, jak ukazuje fada vyobrazeni, ktera
se nam dochovala do dne$ni doby.

Prestoze bychom chuti tehdejsiho egyptského piva nejspiSe nebyli pfili§ nadseni
a pravdépodobné by nam moc nechutnalo, stalo se pivo zejména za vlady faraona
Ramsese II. Velikého (12901224 pted Kristem) nejoblibenéj§im napojem v Egypté
i v dalSich zemich leZicich na biehu Stiedozemniho mofe. Pivo se stalo ob&étnim darem,
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obrazek 12 Pivo bylo servi-

rovano v nadobé se stojanem iﬁ-\ @g
a pripravenou pici trubic¢kou; —

Pivovarské muzeum Plzen

TOCIOIUIC

ktery vladafi vénovali chramtim. KnéZi a studenti pii chramech dostavali pivo, chléb
a dalsi dary od véficich a zejména od ptibuznych studentti. Proto pivo nechybélo ani
pri starovékych bohosluzbach. Knéz vynal ze schranky sochu ptislusného boha, oblékl
ho do nového $atu, potiel vonnymi oleji, okoufil ho kadidlem a pfedlozil mu pecena
masa, kolace, mléko a pivo. Po predpokladané dobé bozského hodovani, kdy hlado-
vy bth snédl pouze nehmotnou ¢ast pokrmu a vypil jenom nehmotnou ¢ast napoja,
zucCastnéni knézi dojedli a dopili hmotnou ¢ast obéti. Totéz se opakovalo pii cesté
knézi se soskou biizka lodi po Nilu, ktera se n€kolikrat do roka opakovala. Pfi tomto
(v podstaté obraceném) procesi lidé nosili obétni hostinu bizkovi na lod’.

Samoziejmé se nezapominalo ani na mrtvé. Podobné jako ve starém Babylonu
a Asyrii nebo u Sumerd dostavali zemfeli na cestu do podsvéti potravu a pivo. Pii
pohibu faraona se dokonce piipravovaly étyfi druhy piva, které doprovazely mumifi-
kovaného panovnika na posmrtné cesté do zahrobi.

V tehdejsi dobé si vSak pivo kazdy vyrabél doma, femeslnici a dalsi pracovnici
dokonce dostavali dovolenou, aby si ho mohli navafit pro svoji potfebu, protoze tehdy
jesté neexistovaly statni pivovary. Je zfejmé, Ze ne kazdé pivo se v tehdejSich velmi
primitivnich podminkach povedlo — zkyslé nebo jinak zkazené pivo dostavali k piti
otroci. Nicméné¢ bylo davné pivo za tehdejsich hygienickych podminek urcité pod-
statn¢ chutné&j$i nez voda. Pivo téz slouzilo jako pfidavek do 1€k, urcité¢ pomahalo
pii zacpe, ale naslo pouziti i pii parodontédze, pti ustknuti Stirem a dal$ich chorobach,
kde bychom dnes jeho 1é¢ebny ucinek asi neocekavali.

Spotiebu piva, chleba, cibule a dalsich potravin ve starovékém Egypté nam udavaji
dochované tcetni knihy z panovnického dvora. Podle téchto udaji byl dvir rozdélen
na ti'i skupiny. Do nejvyssi skupiny patfil vladat a ¢lenové jeho rodiny, druhou skupinu

vvvvvv
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obrazek 13 Stari Egyptané pii piti piva; Pivo-
varské muzeum Plzern

obrazek 14 V Egypté se pivo pilo brcky, nebo jen
z pohdru, jak to vidime na obrazku krale Tutancha-
mona (Pivovarské muzeum Plzer)

a sluzebnictvo. Jak uvadi Stan€k ve své knize ,,Blahoslaveny sladek®, prvni skupina
spotiebovala denné 625 chlebii, 45 dzbant piva a 100 svazkii zeleniny, druha skupina
vypila jiz 61 dzband piva a snédla 630 chlebt, posledni skupina vypila 38 dzbant piva
a zkonzumovala 525 chlebt.

Mnohem pozdé&ji, az za vlady fecko-makedonské dynastie Ptolemaiovcl
(323-30 pted Kristem), byly zavadény statni pivovary, Vlada této dynastie, z niz je
Jisté€ nejznaméjsi posledni panovnice Kleopatra, je povazovana za zlaty vek pivovarstvi
v Egypté. Stat se stal, jako i mnohokrat pozdé€ji v historii, monopolnim vyrobcem piva
a ptinos z dani pfinasel do statni pokladny nemalé zisky. Pozd¢ji se prodavaly licence
na vafeni piva i jinym osobam, aby stat mohl vybirat dalsi dané, takze vedle statnich
pivovart fungovaly i statem kontrolované soukromé pivovary.

Pivo v Inpn, CiNE A TIBETU

Jak uvadi Chodounsky ve své knize ,,Pivovarstvi®, vydané v roce 1905, znali stafi
Indové vyrobu piva a konzumovali jej jiz kolem roku 3200 pied Kristem. Predpokla-
da se, 7e staii Citiané a Tibetané znali zejména vyrobu kvasenych napoji z jeémene
a dale jako surovinu pouZzivali proso nebo vyhonky bambusu. Pro zlep$eni chuti mozna
pouzivali chmel dfive, nez tuto rostlinu poznali Evropané.
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P1ivo v AMERICE

Pivo bylo znamo jiz v pfedkolumbovské Americe. Nedavno probehly archeologicky
pruzkum v Peru prokazal existenci pivovari jiz zhruba kolem roku 1000. Podle pri-
zkumu mista se nejednalo ,,jen" o vyrobni zavod, ale i o velikou pivnici, nebot v§echno
vyrobené pivo bylo vypito na misté. V Andach se téz vyrabélo pivo, pokud se tak da
nazvat napoj jménem ,,¢i¢a”, vyrabény z rozzvykané kukufice. Indiani rovnéz vafili
alkoholické napoje z titinového nebo javorového cukru a aloe.

P1vo VE STAROVEKE PALESTINE

Pivo poznali starozakonni Zidé bezpochyby b&hem svého prvniho otroctvi v Egypté
nebo druhého v Babylonu, protoze pivo bylo v obou zemich béznym napojem, a zna-
losti jeho vyroby si jisté vzali s sebou do Zaslibené zemé. Pro Zidy bylo pivo zvané
»secha kazdodennim napojem, pro svatecni chvile jej nahrazovali vinem. Podle le-
gendy vyrobil prvni pivo Abimelech (hebrejsky Abimelek), coz byl levobocek krale
Gedeona, tii roky samozvany izraelsky kral, ktery vatil z je¢mene silné ¢ervené pivo
a z pSenice jemné svétlé pivo. Ve staroveké Palestiné se mluvilo aramejsky, ostatné
to byla fe¢ i JeziSe Krista. V této feci se jeden druh piva oznacoval jako ,,parsoma®,
ale Izraelity byvalo téz pro pivo pouzivano jiné aramejské slovo ,,prusma“. Dalsi vy-
raz, uzivany pro pivo ve starovéké Palesting, ,,Secher, pfipomina babylonsky vyraz
,,Sikaru®.

Pti vyrobé piva vSak Izraelité na rozdil od Egyptanti nebo Babylonant nepouzi-
vali pivni chleby, ale susili je¢men na prudkém slunci a po rozmackani a rozmichani
s vodou jej nechali samovolné vykvasit. Nékdy se pro zlepSeni chuti hotového piva
ptidavalo rizné koteni, napt. Safran a pelynék. Stan€k uvadi, Ze Izraelité téz pii vyrobé
pouzivali chmel, ktery nazyvali ,.kesut“ nebo ,,kiSos".

V Bibli, konkrétné ve Starém zakonu, jsou uvedeny riizné piikazy a zakazy. Jednim
z nich je zakaz pojidani a piti kvasenych napoju, pivo zde sice neni vyslovné uvedeno,
ale biblisté se domnivaji, Ze se ho to tyka stejné jako vina. Protoze vSak se pivo, na
rozdil od vina, nestalo ob&tnim napojem, pouzivanym pfi starozakonni obéti, zlstalo
pro Izraelce jakymsi druhofadym napojem.

Pivo v anTIcKEM RECKU A RiME, STAROVECT GERMANI, GALOVE, KELTOVE
A SLOVANE

Stafi Rekové znali vyrobu piva jiz dlouho, protoZe jej jisté poznali béhem svych
namotnich cest v Egypté. Znamy autor antickych tragédii Aischylos nazyval v jedné
své hite Egyptany lidmi, ktefi piji medovinu, vyrobenou z jeémene. Anticky basnik
Archilochos jiz v sedmém stoleti pfed Kristem popisuje maloasijskou Frygii, kde se
vyrabé€lo pivo z namoceného jeéného chleba, ¢asto s pfidavkem ovoce. Podobné li¢i
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i vyrobu piva v antické Thrékii leil’ci na biehu Cemého mofe na ﬁzemi dne§n1’ho
tem) pouzwal pivo pouze jako 1ék proti horecce a nespavosti, ale Jeho konzumu moc
neholdoval. V pozdgjsi dob& zagali sami starovéci Rekové vyrabét pivo, ale to zistalo
napojem chudych, pro aristokraty bylo uréeno vino. Zajimavé jsou vyzkumné prace
filozofa Aristotela, syna jiného starovékého lékate. Aristoteles mladsi sam na sobé
provadél vyzkum vlivu v§ech tehdy dostupnych omamnych prostfedki a u¢inil velmi
zajimavy objev, ktery popsal nasledovné: ,,...pokud se n€kdo napije mnoho piva, kaci
se smérem dozadu, pokud vSak pije mnoho vina, kaci se na v§echny strany.*

0d Reki se rozsifilo pivo do Rima, Hispanie, Velké Britanie a do fady dal3ich zemi.
Staii Etruskové a potom i Rimané znali vyrobu piva, které nazyvali ,.cervisia“ podle
fimské bohyné trody Ceres. Nekter¢ literarni prameny tvrdi, Ze kdysi bylo pivo v Rimé
pouzivano obdobné jako v Recku coby 1ék, podle jinych zdrojii bylo pivo u Rimant
az do doby zacatku naseho letopoctu velmi oblibeno, ale pozdgji, tedy v dob€ nejvetsi
slavy Rimské fige, bylo vytlageno vinem. Pivo se v piedstavach Rimant v prvnich
staletich naseho letopoctu pak stalo napojem vhodnym leda pro plebs. Ziejmym di-
vodem pro toto smysSleni byla skute¢nost, Ze pivo bylo oblibenym napojem barbar,
odvékych neptatel Rima.

V prvnich stoletich naseho letopo&tu byla v Rimské #i§i davana samoziejmé pied-
nost vinu, piti piva se povazovalo dlouho za barbarsky zvyk. Piesto se pivo v fimské
FiSi vyrabélo a hlavné konzumovalo na Gizemich, kde se vinu nedatilo nebo kde nebylo
mozno jej sehnat.

Negativni nazor svych soucasnikii na pivo kupodivu nesdilel fimsky vojeviidce
a pozdé&jsi cisar Gaius Julius Ceasar, ktery nechaval své legie béhem vojenského tazeni
Evropou bohaté zasobovat pivem, vyrabénym v Galii, a dokonce si ho vezl na vojenské
tazeni do Britanie. M¢l pronést slova, Ze ,,pivo je vazeny a mocny napoj*.

obrazek 15 Antické kera-
mické nadoby na pivo i vino,
recko-rimské obdobi, nalezisté
Pantikapaion, 3. stol. pr. n. I.
az 2. stol. n. I.; Pivovarské mu-
zeum Plzen
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O pivu napsal posmé$nou baseni vzdélany fimsky cisaf Julianus (332—-363), ve
které uvadi: ,.kdo pije vino, je citit nektarem, kdo pije pivo, smrdi po kozlu®. Pfesto
se v fimské fisi pivo vyrabélo na uzemich, kde se vinu nedafilo nebo kde nebylo
mozno jej sehnat.

Jiny vztah k pivu v§ak mél nastupce cisate Juliana Flavius Valens, ktery pivu hol-
doval, nejradéji vSak udajné pil pivo Sabazios, pojmenované po fimské provincii Sa-
baium, leZici na uzemi dnedniho Rakouska, odkud se tehdy do Rima na cisaisky dvir
dovazelo. Prilisna laska k importovanému pivu mu vsak vynesla hanlivou pfezdivku
Sabaiarius, ktera se po jeho smrti pfenesla na vSechny pijaky piva (nejen v fimské
ti8i), kteti nedovedli odhadnout svoje meze.

Na zac¢atku naseho letopoctu byla znama vyroba piva z je¢mene a prosa téZ v horach

Iberie, tedy na izemi dne$niho Spanélska a Portugalska, kde m&lo mit pivo stejnou
vahu jako vino. Ve Spanélsku byvalo pivo nazyvano ,,celia“ nebo ,.ceria®, odkud vznikl
dnesni Spanélsky vyraz pro pivo ,,cerveza“.
Rimany s pivem, které nazyvali ,.korma“. Galové jej vyrabéli z jeémene nebo z pSenice
a Cepovali jej, patrné jako prvni na svété, dokonce ze sudi. Podle literarnich udaju
si v Galii fimsti legionafi zvykli pit pivo z pohard vydlabanych z tykve. Tyto pohary
byvaly vselijak ozdobeny. Jeden takovy pohar se dokonce zachoval ve sbirkach patiz-
ského muzea Carnavalet. Na horni ¢asti poharku je umistén napis ,,Naplii mé znovu,
spanila hostitelko, znovu pivem®.

Rimsky historik Publius Cornelius Tacitus (pfiblizng 55—120) se ve svém dile
»Historie* v kapitole s ndzvem ,,Germania“ zmituje dost nelichotivé o Germanech,
¢i podle n¢ho o Teutonech, ktefi ,,...polehavajice na medveédich kozesinach nesttidmée
holduji strasnému napoji, vyrobenému kvasenim je¢mene nebo pSenice, velmi nepo-
dobnému uslechtilému vinu... a tento ohavny napoj piji az do némoty z velkych tufich
roht (pochazejicich z pratura evropského)®. Tacitus pak dale podotyka, ze Germany
zadna sila nezmuze, pouze jejich vlastni zizen. Tato douska jisté trochu ospravedItio-
vala fimské vojenské nezdary pti dobyvani n€kterych tizemi, obyvanych barbary, tedy
pro Rimany necivilizovanymi narody. Mimo piva byla uréité rozsifena na izemich
Germant, Keltt a Galt 1 medovina.

Stafi Germani vyrabéli pivo na svém tizemi podle jednéch prament jiz v obdobi
priblizné 1600 let pred Kristem. Podle jinych autort se pivo zacalo vafit na jejich izemi
uz minimalné 800 let pfed nasim letopoctem. Pivo bylo u Germand vedle medoviny
nejrozsifenéjsim napojem.

Nejstarsim ditkazem vyroby a piti piva ve stiedni Evropé je nalez amfory na uzemi
osidleném Germany, pobliz dne$niho mésta Kulmbachu, znamého stediska vyroby
pivav Bavorsku. Nadoba obsahovala zbytky obilného napoje z doby halstatské kultury
(priblizne 800 let ped Kristem). Protoze po vypiti piva se ndlada pijaka obvykle zlep-
Sila, predpokladali stafi Germani, Ze tento napoj obsahuje ducha lidstvu naklonéného
bozstva a Ze tento duch pfechazi pitim piva na ¢lovéka. Proto byval tento napoj (nejen
starymi Germany) ob&tovan, obdobn¢ jako v Egypté, i jako dar bohdm.
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Nekteti, zejména némecti autofi tvrdi, ze Germani jsou vedle kulturnich naroda,
ze se v té dobé& nijak neprokazalo spojeni Germant s narody Mezopotamie nebo
Egypta. Germani si vafili pivo v bronzovém kotli, vytapéném horkymi kameny
nebo umisténym nad ohnistém. Potom napoj dochucovali myrtou, dubovym listim
nebo dubovymi kofinky. Toto pivo jisté bylo chutové odlisné od soucasnych na-
Sich piv; podobné jako v Egypté nebo v Mezopotamii bylo kalné, se zbytky sladu,
nemélo zadny vetsi iz a samoziejmé nebylo mozné v teplejSim obdobi jej delsi
dobu skladovat.

Vedle piva byla u Germant, podobné jako i u Slovani a dal$ich narodd, téZ oblibena
medovina, ktera se ve starogermanstin€ nazyvala ,,met"; toto slovo pochazi z indoev-
ropského zakladu ,,medhu®. Je otazkou pro historiky, ktery z obou napoji starovéké
Evropy je star$i — pro kazdy napoj mluvi fada argumentd. Obdobné jako pivo byla
i medovina v nordické mytologii povazovana za dar boht.

Na tizemi dne$ni Francie se ve starovéku vatilo pivo vyrabéné nejen z jeCmene,
pSenice a ovsa ale i z prosa a ¢ocky. Pro zlepSeni chuti piva byly pfidavany rtuzné
byliny, napt. pelynék, salvéj, puskvorec a dalsi.

Keltové, zijici na britskych ostrovech, vyrabéli a pili napoj z kvaseného obili, ktery
michali s medem. Zpravu o tom podava fecky namornik Pytheas, ktery v roce 330
pred Kristem hledal moiskou cestu do Pobalti k nalezisti jantaru a jako prvni popsal
cestu z Recka do severniho Atlantiku, béhem které navstivil Anglii, Skotsko, Irsko
a Island.

Vyroba piva byla znama i na severu Evropy, jak potvrzuje finsky narodni mytus
Kalevala. Zajimavosti tohoto literarniho dila je skutecnost, ze pouze 200 versu je
vénovano stvofeni svéta, ale 400 versii vyrobé piva.

Dalsi seversky epos Edda uvadi, Ze piti vina je vyhrazeno nesmrtelnym bohdm, za-
timco pivo je uréeno pro normalni smrtelniky a ma je upozoriiovat na realitu smrti.

Slované ve své vychodni pravlasti vatili pivo, které nejvétsi ucenec starovéku, fecky
filosof Aristoteles, ve svém obsahlém dile nazyval ,,pino*. Pro vyrobu piva Slované
pouzivali pSenici, je¢men a jisté i dal$i obilniny.

Kosat ve své knize ,,Brnénsky sladek FrantiSek Ondiej Poupé® téz zmitiuje vyrobu
piva v Rusku, kterou popsal v roce 448 naseho letopoétu Rek Priskos, ucastnik by-
zantského poselstva k Attilovi. Slované na tizemi Ruska pfivitali poselstvo je¢nym
napojem, ktery nazyvali ,.kanas“. Délali jej z rozemletych surovin, které smichali
s horkou vodou a poté precedili pres slamu. Po vychladnuti ptidali kvasnice a po skon-
¢eni kvaseni jej pili. Tento postup pfipomina vyrobu kvasu, ktery se v Rusku vyrabi
odnepaméti az do dnesni doby. Technologie vyroby je od piva trochu odlisna.

Co se ty&e tizemi dnesni Ceské republiky v hlubokém starovéku, prvni zminky
poklada ptichod mocného keltského kmene Boju ze severni Italie na naSe uzemi.
Mimo Cech a Moravy byli tito Keltové téZ v Bavorsku, Badensku, severnim Rakousku
a v Uhrach. O ptitomnosti Keltd na tomto tizemi se zmifuje i Tacitus, které ve svém
dile ,,Historie“ fika: ,,Za Dunajem Zziji Helvéti a za nimi Bojové®. Z nedochovaného
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dila fimského historika Tita Livia,,Ab
urbe condita urbi* je mozno uvést po-
vést o bdjském krali Ambigatovi, ve
které se hovofi o tom, Ze duvodem
migrace Boji méla byt udajné pre-
lidnénost na jejich ptivodnim tzemi.
Trasu pochodu za novym domovem,
vedencho nacelnikem Sigovesem, jim
ukazal smér letu posvatnych ptaki.

O uméni Boju vafit pivo se zmi-
iyje 1 na§ Otec naroda, Frantisek Pa-
lacky, ve svém dile ,,D¢&jiny naroda
ceského®, ktery uvadi, ze se jednalo
o usedly kmen, provozujici zemé&de¢l-
stvi, femesla a obchod. Nalezy velkych
keltskych sidlist’ (napf. Zavist nad
prazskou Zbraslavi nebo jiné keltské
sidlité Sance v Praze-Hostivati a dal-
§i) s Cetnymi archeologickymi nalezy
tuto domnénku potvrzuji. Tito Keltové
byli pozdégji vytlaceni z naseho uze- obrazek 16 V krcémé staroceské u pana Povolila,
mi némeckym vale¢nickym kmenem  dievofezba z roku 1505
Markomanti. Markomané se vSak jako
vyrobci piva prili§ neproslavili.

Poté piisli na nage uzemi Slované. Podle Starych povésti eskych to byli Cechové, né-
kdy koncem tietiho az sedmého stoleti naeho letopoctu. Ti si jisté pfinesli znalost vyroby
piva z jeCmene, pSenice a ovsa véetné chmeleni ze své ptvodni vlasti na vychodg.

Sifeni kiestanstvi v Evrop& na konci starovéku nemélo ze za¢atku piili§ piizni-
vy vliv na vyrobu piva, protoze tehdejsi misionafi tvrdili, Ze Bible konzumaci piva
nedoporucuje. Z tohoto diivodu jeho vyrobu nepodporovali, naopak davali pfednost
vysazovani vinic, zejména proto, Ze pro kiestanské bohosluzby byla a dosud je tiloha
vina nezastupitelna.

P1vo VE STREDOVEKE EVROPE

Neptiznivé hodnoceni piva na uzemi zaniklé fimské fiSe se zmeénilo az v devatém
stoleti naseho letopoctu. Impulsem pro vzeti piva na milost bylo rozhodnuti cirkevniho
koncilu v mésté Aix la Chapelle v roce 816, kterym cirkevni otcové doporucili zejména
klasterim vénovat se zemédélstvi a vyrobé piva, protoze podle tehdejsiho pravidla
,»liquida non fragunt lentum* (napoje postu nerusi) se pivo, podobn¢ jako rybi maso,
smélo pit a jist i v dobé tehdy velmi Castych posti. Proto se mnisi vedle rybnikarstvi
zacali intenzivné vénovat i vyrob¢ piva.
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obrazek 17 Vareni mladi-
ny ve stiedovéku (rytina firmy
Bierbrauerei Haffmans)

obrazek 18 Stredovéka var-
na — rytina firmy Haffinans

Nejstarsi mnissky tad, benediktini, zalozeny sv. Benediktem v roce 529 na hoie
Monte Cassino, véren svému fadovému heslu ,,Ora et labora!®, tj. ,,modli se a pracuj®,
si ve smyslu povinnosti zajistit obzivu vlastnima rukama nasel snadno naplnéni smyslu
druhé ¢asti svého hesla ve vyrobé piva. Proto doslo k velmi rychlému rozsiteni pivo-
varstvi nejdiive v benediktynskych a potom i v ostatnich klasterech. Néktefi historici
uvadéji, Ze to byly prave klastery, které zacaly cilené péstovat na svych pozemcich
chmel, a piva vyrobena s ptisadou chmelu nasla rychle své nasledovatele. Nastésti
benediktyns$ti mnisi byli a ziistali velmi zdatnymi pivovarniky, coz mélo blahodarny
ucinek zejména na Bavorsko a naSe zemé, protoZe na obou teritoriich zacala fungovat
v devatém a desatém stoleti fada benediktynskych klastera s dobie fungujicimi pivova-
ry. Tim, ze n€ktera piva byla zcela pravidelné varena v klasterech, byla pojmenovéana
po vyrobci, tedy cirkevnim fadu. Tak se dochovala fada nazvl pivovarti zejména
v Bavorsku az do dnesni doby, naptiklad v Mnichové jsou stale funkéni pivovary
Paulaner, Franziskaner nebo Augustiner (tedy paulansky, frantiskansky nebo augusti-
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obrazek 19 Brevnovsky
klaster zalozeny v roce 993,
nejstarsi cesky muzsky klaster
s pivovarem,; Pivovarské mu-
zeum Plzen

niansky). Ve stfedovéku bylo pivo béZzné nabizeno i détem, jisté proto, Ze bylo vareno
s chmelem, a bylo tudiz, pokud jde o hygienu, zdravéjsi nez voda z fady tehdejsich
zdroja. Obliba piva a staly nedostatek penéz ve statni nebo §lechtické pokladné vedl
k zavedeni dani z piva

Neobvykla skladba surovin pii vyrobé piva, fada poveér, a proto dosti nezvykly
vyrobek vedly naptiklad v Bavorsku mistni panovniky v priibéhu dvanactého az Sest-
nactého stoleti k vydavani fady dekretl a nafizeni, tykajicich se vyroby piva s cilem
jednak omezit pouzivani pSenice, vyhrazené v tehdejsi dobé zejména pro vyrobu chle-
ba, a jednak omezit nebo dokonce zakazat pouzivani fady dnes az odpudivé piisobicich
surovin pro vyrobu piva. Tak byl napfiklad vydan v roce 1156 v AugSpurku zakon,
takzvany ,Justitia Civitatis“, ktery je nejstar§im némeckym pravnim dokumentem
tykajicim se méstského prava. O pivu se v tomto dokumentu pravi: ,,Kdo prodava
$patné pivo nebo dava podmére¢nou miru, bude potrestan...* Dalsi zakon tykajici se
piva byl vydan v Norimberku v roce 1393 a pravi se v ném ,,pro vyrobu piva se muze
pouzivat pouze je¢men®. K tomuto opatieni dohnala zdkonodarce nouze o pSenici.
Predchidcem zakona o Cistoté je vynos méstské rady v Mnichové z roku 1363. Nej-
znaméj$im a v podstaté dosud funkénim vynosem bavorského vévody Viléma IV. je
takzvany ,,Zakon o Cistoté piva“ (Reinheitsgebot) z roku 1516. Podle tohoto zakona
se pivo mohlo vyrabét pouze za pouziti sladu, chmele a vody. Mén¢ znama je sku-
teCnost, Ze vévoda zacal sviij vynos slovy: ,,Nafizujeme, aby maz piva (1,069 litru)
nebyl v dob¢ od svatého Michala az do svatého Jifi (od 29. zafi do 24. dubna, tedy
témet sedm meésicli) prodavan draze nez za jeden krejcar mnichovské mény a aby
v dobé od svatého Jiii k svatému Michalu toto pivo nestalo vice nez dva krejcary
mnichovské mény.*

Pouzivani chmelu pro vyrobu piva dlouho ziistavalo zejména diky klasternim pivo-
varim doménou nasich zemi. Mnisi péstovali v klastetich chmel. V zapadni Evropé
se zacal pouzivat chmel pomérné pozdé&ji, az v 15. stoleti.
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obrazek 20 Dvounddobova
varna s kotlem na horkou vodu

(rytina firmy Haffinans)

V Evropé 17. stoleti doslo mezitim k rozsifeni ,,napojového listku“. Vedle vina
se zacal pit i konak a dalsi destilované napoje, nebo se macerovanim (vyluhovanim)
bylinek v lihu vyrabély likéry. Do médy pfislo i piti kavy a cokolady, nicméné oblibé
piva zadny z téchto napoju vyraznéji neuskodil.

Nejstarsi dosud fungujici pivovar nejen v Némecku, ale i na celém svété je statni
pivovar ve Freisingu pobliz Mnichova s oficidlnim nazvem Bayerische Staatsbrauerei
Weihen Stephan, ktery je v nepfetrzitém provozu od roku 1040. Tento pivovar ma
uzkou navaznost na Technickou univerzitu v Mnichové, jejiz katedra zabyvajici se
pivovarskou technologii je umisténa pravé ve Freisingu. Tento nejstarsi fungujici
pivovar stoji na misté starého benediktinského klasterniho pivovaru a pokracuje tedy
uspésné v jeho tradici. Dalsi, od roku 1140 nepretrzité fungujici benediktinsky klasterni
pivovar se nachazi v méstecku Weltenburg na ohbi feky Dunaje, opét v Bavorsku.

obrazek 21 Keramické piv-
ni ndadoby ,,smolnicky *, kolem
roku 1750, Pivovarské muzeum
Plzen
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Prvo v CecHAcH

Velmi pe¢livé zpracovanou historii vyroby piva v Cechach v obdobi od po&atku az do
roku 1910 zpracoval pro Ottiv slovnik nau¢ny FrantiSek Chodounsky (1845—1924),
¢eského pivovarstvi od stfedovéku do zacatku 20. stoleti rovnéZ popsal FrantiSek Zveé-
fina; jeho prace vychazela na pokra¢ovani v nasem nejstar$im odborném pivovarském
¢asopisu Kvas v roéniku 1912.

D¢jiny vyroby piva v nasich zemich maji téz dlouhou historii. Na nasem uzemi
puvodné usazeni Keltové (pfiblizné do poloviny prvniho stoleti naseho letopoctu)
a po nich germanské kmeny Markomani a Kvadové, jakoz i Slované jist¢ vyrobu
piva znali. Pravé o Slovanech, ktefi pfisli na nase uzemi zacatkem Sestého stoleti, se
historici domnivaji, ze ze své pravlasti si pfinesli kromé jinych kulturnich plodin téz
chmel, protoze pravdépodobné¢ jako prvni na svété vatili chmelena piva.

Jist& se vedle piva v Cechach hojné pila i medovina, jak potvrdil udajny pra-
otec Cech pii pohledu na nai zem z hory Ripu slovy ,,vidim zemi oplyvajici medem
a strdim®. Vareni piva na nasem tGzemi az do konce devatého stoleti byla zcela bézna
domaci prace, kterou mohl vykonavat kdokoliv, kdo mél potiebné suroviny a znalosti.
Jak uvadi Hajn ve své knize ,,Bud&jovicky Budvar v novém tisicileti*, pivo piestalo
byt domacim produktem az koncem devatého stoleti, kdy zacalo byt ,,pfedmétem
obchodu®. V tomto obdobi se téZ zna¢na ¢ast dosud svobodnych lidi stala poddanymi
nékteré vrchnosti, ktera jedina méla pravo pivo vyrabét, a povinnosti poddanych bylo
jej kupovat. Je vsak zfejmé, Zze domaci vyroba piva nikdy nadobro nevymizela. Pivo
se podomécku vafilo vzdy v tézkych dobach, zejména béhem cetnych valek, a fada
kuchatek jest¢ v prvni poloviné dvacatého stoleti ptfinaSela rizné vice nebo méné
osvédcené recepty.

obrazek 22 Byvaly pivovar
ve Staré Boleslavi
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e NN Domaci vyroba piva byla do desatého
-.;;’W;‘mxh&-&-avai}m RN | stoleti jisté velmi primitivni, k jistému
7NN fpeerel orepeew gl [y ; ¥ Mot X
N AN R N jejimu zdokonaleni doslo zfejmé az za-
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kladanim klasterQ. Protoze klastery mély
vlastni vyrobu piva, obdobné jako mély
svoji pekarnu, je mozno se domnivat,
ze nejstarsi klasterni pivovar na nasem
uzemi byl zalozen jiz v roce 970 spo-
le¢né s prvnim klasterem v Ceskych ze-
mich konventem benediktinek u sv. Jifi
na Prazském hrad¢. Divodem k tomuto
predpokladu by mohla byt skute¢nost, ze
vareni piva byla v tehdejsi dobé vyluéné
zenskou praci a ze fad svatého Bernarda
se pivovarstvi odjakziva vénoval. Jisté se
nejednalo o pivovar podle dnesnich pied-
stav, ale Ize predpokladat jeho existenci,
protoZe vyroba piva ve stfedovéku byla
ponejvice zenska zalezitost.

I e Druhym nejstar§im klaSterem u nas
obrazek 23 Pivo se varilo i v kidsterech (foro byl muzsky klaster v Bfevnové, zalozeny
dr. Hajn) knizetem Boleslavem II. a prazskym si-

delnim biskupem Vojtéchem v roce 993.
O existenci pivovaru v tomto rovnéz benediktinském klastete jiz nejsou vétsi po-
chyby. Ttretim nejstar§im klasterem, zalozenym v ¢eskych zemich opét knizetem
Boleslavem II. v roce 999 byl dalsi benediktinsky klaster Ostrov u Davle, postaveny
na ostrové svatého Kiliana, lezicim na soutoku Vltavy a Sazavy. Protoze tézZ pattil
benediktinim, predpoklada se v tehdejsi dobé i existence taméjsiho klasterniho pi-
vovaru.

Piti piva se tehdy rozmohlo v ¢eskych zemich takovou mérou, Ze prazsky biskup
a spoluzakladatel bievnovského klastera svaty Vojtéch mél problémy se svymi ovec-
kami, které holdovaly pivu natolik, Ze nevedly fadny zivot. Z té€chto diivodu si udajné
vynutil na papezi zékaz jeho vyroby i jeho konzumace pro svoji diecézi, zabirajici
celé Cechy. Tato prvni a nadtésti posledni, nékterymi historiky viak nepotvrzena, pro-
hibice v zemich Koruny ¢eské trvala udajné az do 12. stoleti. Potom pivo mohlo byt
a bylo vafeno v plném rozsahu téZ u nas, a protoze mu byla rovnéz vracena dolozka
postniho napoje, mohlo se pit cely rok, tehdy velmi bohaty na pocetné cirkevni posty.
Tim doslo k nebyvalému rozmachu pivovarstvi nejen v klasterech, ale i u $lechtici,
méstanti a dalich vrstev obyvatelstva.

V té dob¢ byly klastery centry kultury, mély svoje knihovny a vlastni $kolstvi.
Vzhledem k v tehdejsi dob¢ jiz pravidelnym vyménam zkusenosti mezi jednotlivymi
klastery se mimo jiné urcité zlepSovala téZ receptura vyroby sladu a piva a péstovani
chmele.
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Dal$imi centry kultury na zacatku stie-
dovéku na naSem tuzemi byly kapituly,
coz byl sbor duchovnich, tzv. kanovniki,
fizenych probostem a kapitulnim déka-
nem, podléhajicich pifimo diecéznimu
biskupovi. Kapituly mély mimo jiné na
starosti i mistni Skolstvi, ale pro svoji
pottebu jisté mély i vlastni pivovar. Nej-
starsi kapitulou v zemich Koruny ceské
byla staroboleslavska kapitula pii koste-
le svatého Kosmy a Damiana, zaloZzena
knizetem v letech 1039—1046 na misté,
kde byl roku 935 zavrazdén svaty Vaclav.
Pivovar staroboleslavské kapituly fungo-
val od svého zaloZeni, pravdépodobné jiz
od roku 1052, s piestavkami az do roku
1913. Pro jeho existenci svédci i zaklada-
jici listina této kapituly, ktera uklada je- i
jim poddanym dodavat cirkevni vrchnosti S
desatky chmele ze statkt v Zatci. Podle obrazek 24 Krdl Vratislav II., zakladatel Vyse-
profesorky Basatfové je to nej star$i listi-  hradské kapituly; Pivovarské muzeum Plzen
na dokazujici péstovani chmele na naSem
Uzemi jiz v desatém stoleti.

Otttv slovnik nau¢ny uvadi jako nejstarsi pisemny doklad, ve kterém je pfimo
zminéno pivovarstvi na izemi Cech, Nada&ni listinu kolegiatni kapituly pii kostele
svatého Petra Pavla na VySehradé z roku 1088. V této listing je jiz vyslovné jmenovan
pivovar na Travniku, tedy v lokalité ptimo pod Vysehradem, a protoze kazdy pivovar
potiebuje mnoho vody, jisté stal u potoka Botice, a dale jsou v listin€ uvedeni sladci
Castoti, Sobik a Sesur a vy3e dani (desatky), které museji odvadét z piva, vyrobeného
z jeémene a pSenice. VySehradska kapitula byla zaloZena v roce 1070 prvnim ¢eskym
kralem Vratislavem II, a tfebaze nadacni listinu povazuji n€ktefi historici za podvrh,
rok zaloZeni této kapituly nikdo nezpochybiiuje. Jeji zvlastnosti byla skuteénost, ze od
svého zalozeni byla ptimo podtizena papezi (tzv. excempce), nikoliv podle cirkevniho
prava mistnimu diecéznimu biskupovi. Divodem tohoto nezvyklého kroku byly velice
Spatné vztahy krale Vratislava II. s tehdej$im prazskym biskupem, shodou okolnosti
kralovym bratrem Jaromirem (Gebhardem). Protoze biskup mél svoji katedralu na
Hradc¢anech, kral se prestéhoval na VySehrad, a aby byl na prazském biskupovi ales-
poii ¢asten€ nezavisly, zalozil v misté své ptipravované rezidence dalsi kapitulu, po
staroboleslavské druhou nejstarsi v Cechach.

S vysehradskou kolegiatni kapitulou a s pivovarstvim v Cechach souvisi dalsi,
v roce 1091 kralem Vratislavem II. vydana listina, ve které se uklada poddanym vy-
Sehradské kapituly platit desatek z péstovani chmele. Pro zajisténi finanéni existence
kapituly, klastera nebo univerzity jim panovnik vénoval vesnice, ¢asto daleko od
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Prahy. Uvedené listiny tedy mohou potvrzovat existenci pivovart pii kapitulach ve
Staré Boleslavi i na VySehradg, protoze v té dobé nemél chmel, obdobn¢ jako nyni,
jiné vyznamnéjsi uplatnéni. S vySehradskou kapitulou je spojena jesté Nadacni listina
z roku 1130, v niz, jak uvadi profesorka Basafova, kral Sobéslav 1. nafizuje lidem
z podhradi Vysehradu platit této kapitule desatky z vateni piva. Dosud v§ak neni jisté,
kolik pivovard bylo na nové zalozeném kralové sidle na Vysehradé celkem. Pivovar-
sky historik dr. Likovsky uvadi existenci pouze jednoho, kapitulniho pivovaru Na
Libusince, zaloZeného spolu s kapitulou v roku 1088, ktery vafil pivo pfedevsim pro
potieby kapituly. Z tohoto diivodu neni vyloucena ani existence dal§iho pivovaru na
dvorte krale Vratislava II. a jeho nasledovnikd. O historii vySehradského kapitulniho
pivovaru se v dalSich stoletich nedochovaly pfesnéjsi informace a pravdépodobné
zanikl s rozbofenim Vy$ehradu v husitské dob€. Likovsky uvadi jeho znovuzbudovani
vySehradskou kolegiatni kapitulou az v roce 1564. Od té doby patfil kapitule az do
roku 1898, kdy ho koupilo mésto Praha, které tento pivovarek v roce 1901 natrvalo
zavielo.

Rozvoj pivovarstvi vedle stavajicich klasternich a cirkevnich pivovarti na nasem
uzemi je spojen s dobou zakladani kralovskych mést, zejména ve dvanactém a tfinac-
tém stoleti. Panovnik si zakladanim mést, fizenych prostrednictvim jeho zastupce, chtél
udrzet svij vliv v daném regionu. Pro zaji§téni loajality obyvatel téchto novych mést
m¢élo slouzit i nové privilegium vareni piva, takzvané ,,pravo vare¢né® které dostali
pouze ti, ktefi m&li uvnitt mésta sviij dim, tedy méstané kralovského mésta. Pravova-
re¢ni mést'ané si mohli ve svém dome vyrabét slad i pivo, skladovat jej a samoziejmé
i Senkovat. Toto varecné pravo se nevztahovalo samoziejmé na lidi bez vlastniho
domu, tedy na chudinu, a ani na zivnostniky sice s domem, ale jaksi podfadnéjsiho
femesla, coz tenkrate byli naptiklad lazebnici.

Tak zacalo pivovarstvi v fad€ kralovskych mést, mezi nejstarsi patii mésta Svitavy
(rok zaloZeni 1256) a Zatec (rok zalozeni 1261), prosluly v celém svété vynikajicim
chmelem. V Ceskych Budg&jovicich, zaloZzenych v roce 1265 Piemyslem Otakarem II.,
bylo pravo vare¢né vyslovné zminéno jiz v roce zalozeni mésta mezi jinymi vysadami
udélenymi panovnikem.

Dalsi kralovské mésto, Plzen, bylo kralem Vaclavem II. zaloZeno roku 1295. V té
dobé¢ udélil panovnik 260 plzeiiskym méstanim vareéné pravo. Nejdtive se v Plzni
vatilo pivo v kazdém pivovareéném domé, ale poté si méstané postavili spolecny
pivovar. Nejstarsi plzeiisky pivovar se sladovnou je dolozen jiz v roce 1307. Uvaiena
vérka se ve velkém sudu pfevezla do pravovare¢nych domt, kde se ve velké oteviené
kvasné kadi nechala zkvasit a potom se sesudovala do lezackych sud.

Je smutnou skute¢nosti, ze ve Svitavach, mést¢ s tak dlouhou pivovarnickou tradici,
byl pivovar v nedavné dobé zavien. Na druhou stranu je potéSitelné, Ze pivo z Plzné,
Ceskych Budgjovic, Zatce a z fady dal$ich ¢eskych pivovart je stale stejné kvalitni
a ze popularita ¢eskych piv (nejen z téchto pivovaril) ve svéte roste.

V Praze byl v roce 1305 zalozen augustinianskym konventem pfi kostele svatého
Tomase na Malé Strané dalsi klasterni pivovar spolu s véhlasnou pivnici stejného
jména, ktery spolu s dal§im veéhlasnym prazskym pivovarem U Fleku (1495) preckal
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staleti. Spolu s ru§enim klasterti v roce 1951 byl v§ak tomassky pivovar zrusen a znamé
tmavé pivo se do pivnice ,,U Svatého Tomase* nadale dovazelo z pivovaru Branik, kde
se, podle vzpominek jeho tehdejsich pracovnikt, ptivodné svétlé 12% pivo barvilo do
¢erné barvy pivovarskym barvivem, takzvanym kulérem.

Je zajimavé, Ze vyroba sladu byla ve sttedovéku povazovana za femeslo, ale vareni
piva a jeho dalsi vyroba uz podle tehdejsiho prava, které stvrdil v roce 1398 v jakémsi
sporu tehdejsi ¢esky kral Vaclav IV., femeslem jiz ze zdanlivé nepochopitelnych divo-
di nebyla. Tento na prvni pohled pro pravovareéného méstana nevyhodny zakon byl
pro ného naopak vyhodny, protoze jako svoje femeslo pivo vyrabél a ,,ve vedlejsim
pracovnim poméru“ ho prodaval. Tento zadkon samoziejmé silné popouzel vyrobce
sladu.

Oblibu piva v Ceském kréalovstvi dokazuje mimo jiné i historie mésta Tabor, za-
lozeného roku 1420 jako stiedisko odporu proti praktikam stfedoveéké feudalni moci
a cirkve na troskach starého meésta. Jiz v nejstarsi méstské knize nové zaloZzeného
mésta jsou uvadény pivovary, stavéné hned se stavbou domtl, prvni pievod pivovaru
je uvadeén jiz v roce 1436. Plivodni myslenka spoleéného vlastnictvi, kterou se fidili
i zakladatelé mésta, je patrna i pii vystavbé pivovart. Na kazdych 25 domt byl posta-
ven jeden pivovar, ktery pro jednotlivé méstanské pravovareéné domy pravidelné varil
pivo. Mimo sladka a dalsich pracovnikd dodali méstané, ktefi vatili pivo, i pomocny
personal do pivovaru, zpravidla svoji Zenu, Zenskou ¢eladku a dal§i pomocniky. Mé&s-
tan samozfejmé mimo pracovni sily dodal na varku i potfebné suroviny, slad, chmel
a palivo, a pokud nemél svoje pole, tak si vSe potfebné nakoupil na méstském trhu.
Ceny sladu a chmelu urcovala taborska obec, ktera dohlizela téz na to, aby néckteti
bohatsi méstané neskupovali suroviny do zasoby pro pozd¢€jsi dobu s umyslem spe-
kulace, a tim nezvysovali jejich ceny. Z tohoto diivody provadéla taborska méstska
rada i namatkové kontroly v domech néekterych potencidlnich pfekupnikd. Rovnéz
se nesmély jakékoliv suroviny z mésta Tabora vyvazet, pokud nebylo dostatecné
zasobeno samo mésto. Pivodni uslechtila mySlenka spole¢ného vlastnictvi vSak brzy
vzala za své, podle méstskych kronik se pfi sestavovani poradi vafeni varek ve svych
pivovarech tabor$ti méstané brzy zacali hadat a podplacet.

Zpravidla se v taborskych pivovarech, podobné jako jinde, vafilo v zimé ,,pivo bilé®,
tedy z pSenice, a béhem zbytku roku ,,pivo staré“ z jemene. Kromé sladu a chmelu
se do piva ptidavala sl a jalovec, pivo s ptichuti jalovce bylo tehdy v Tabore velmi
zadané. Samoziejmeé se pro kvaseni obou druhti piva pouzivaly kvasnice na svrchni
kvaSeni. Objem vatené mladiny byl v ptipadé ,,bilého piva“ 18 ceskych sudi a pri
vyrob¢ ,.staré¢ho piva‘“ se vatilo 10 sudu.

Ve sttedovéku byla Ceska piva velmi dobra, nejlepsi povésti se tésilo pivo z Ra-
kovnika, Domazlic, Starého M¢sta prazského a dal§ich mést. Piva se s uspéchem
exportovala nebo dodéavala na kralovsky ¢i cisafsky dvur.

Vareni piva i vyrobu sladu mél od stiedovéku az po soucasnou dobu na starosti
sladek pivovaru neboli ,,pan stary*, jak zni dosud tradiéni titul vedouciho v pivovaru.
Samoziejmé Ze mél k ruce dalsi pomocniky, napt. pana podstar$iho, zvaného ,,sekyra®,
ktery dohlizel na dodrzovani vsech ptikazl sladka, tovaryse, z nichZ nejmladsi se na-
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zyval ,,chlapecek®, a pivovarské chasniky, tzv. ,,slad’aky*. Slad do mlyna a rozemlety
sladovy Srot zajistoval v tehdej$im pivovaru jiny pracovnik, ,,Srotyi“. Dalsi osazenstvo
sttedoveékého pivovaru tvofily pomocné pracovni sily, zejména Zeny, ,,sudomylky*,
které mély na starosti myti sudd, a baby ,,kvasnickarky*, které roznasely piebyte¢né
kvasnice z pivovaru k podomnimu prodeji. Pokud mél doty¢ny pivovar i vlastni sla-
dovnu, tak ,,panu starému® pfipadli dalsi pracovnici, ,,hvozdi®, jinak ,,éoudi, tedy
topi¢i v hvozdu, ve kterém se susil nakli¢eny slad, a ,,vidrovnici®, ktefi ,,vidrovali,
to znamena dfevénou lopatou piehazovali v nizké vrstveé na zemi rozprostieny klicici
jecmen, aby vrstva kli¢iciho je¢émene vyrustajicimi kofinky navzajem neprorostla.
Samoziejmeé vSichni tito pracovnici dostavali mimo normalni plat jako formu odmény
i deputatni pivo. Pridél deputatniho piva pro zaméstnance pivovaru se udrzel pres
vSechna staleti az do roku 1952, tedy do vlady délnické tfidy, kdy byl jako kapitalis-
ticky prezitek zruSen, avSak po roce 1989 se v fad€ naSich pivovarti opét vydavani
deputatniho piva ve vétsi nebo mensi mife obnovilo.

Milové pravo

K vysadam nov¢ zalozZenych kralovskych mést pattilo tzv. ,,hajemstvi‘ neboli ,,milové
pravo*, podle kterého se od hradeb mésta na vzdalenost jedné mile, coz bylo pfiblizné
deset kilometrd, nesmé&l vyrabét slad ani vatit nebo ¢epovat zadné cizi pivo. Poruseni
tohoto prava se trestalo pomérné tvrdé, mést'an piisel o vSechna prava méstana ve
svém mésté, dostal citelnou pokutu a pivo mu samoziejmé bylo zabaveno. Milové
pravo dostavala postupné vSechna kralovska mésta, zajimavosti je, Ze Mala Strana
ho obdrzela diive (1330) nez Staré Mésto prazské, které jej ziskalo az v roce 1341.
Potom cisat Karel IV. dale podpofil ¢eské pivovarstvi tim, ze dal ,,milové pravo* dal-
§im kralovskym méstiim, mezi né pattily i Ceské Budgjovice, Louny, Slané, Most,
Domazlice, Koufim, Pisek, Kolin, Usti n. L., Mé&lnik a dalsi. Rada mést své ,,milové
pravo® tvrdé hajila, napt. v roce 1464 poslala méstska rada v Ceskych Budgjovicich
méstského rychtare se strazi zlikvidovat vSechny pivovary i sladovny, které se na-
chézely do 10 km od hradeb. Piikaz méstské rady byl splnén bez ohledu na majitele,
a tak bylo zni¢eno zbozi Rozmberk i klastera ve Vys$§im Brod¢. Tento piikaz byl jesté
jednou ¢eskobudéjovickymi konsely zopakovan v roce 1619, kdy byl zlikvidovan
pivovar v Rudolfove.

Nejdtive se pivo vafilo podomacku. Je zajimavé, Ze vyroba sladu a piva se speci-
alizovala podle vhodnosti do riznych domu. V zavislosti na jejich velikosti, zafizeni,
poloze apod. se bud’ v domé vyrabél slad (nékladnicky dim), nebo pivo (pravovarecny
diim). Jisté v nékterych méstanskych domech probihala vyroba sladu i piva pohroma-
dé. Pozdéji, kdyz se pivo zacalo vafit pouze v n¢kterych domech, které mély pro jeho
vyrobu lepsi podminky, zacaly vznikat méstanské pivovary a méstska rada urcovala
poradek, ve kterém si mé&stané budou varky postupné vatit. Béhem 14. a 15. stoleti se
vyroba piva v mé&stanskych pivovarech centralizuje, bohatsi pravovare¢ni mést'ané si
formou jakéhosi druzstva buduji spole¢né méstské pivovary, ve kterych zaméstnavaji
zprvu na podiadnéj§i prace a potom na veskerou praci najaté pracovniky, pivovarskou
chasu. Podle tdaji V. Tomka bylo v roce 1348 na Starém M¢sté 287 sladovniki, ale
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jen 36 pivovart. Tento pomér se zménil podepsanim zakladaci listiny Nového Mésta
prazského Otcem vlasti dne 8. dubna 1348. V této listiné jsou uvedeny velké vyhody
a vysady pro femeslniky ze Starého Mésta, pokud se do jednoho roku pfest¢huji na
Nové Mésto, a mezi témito femeslniky jsou vyslovné jmenovani vyrobci sladu a vy-
robci piva. Tento akt pomohl rozsifeni poétu pivovard na Novém M¢&sté prazském.
Ob¢ mésta méla v letech v letech 1349—1419 celkem asi 86 sladoven a 55 pivovarg.
Vedle pravovareénych méstant existovali i takzvani dvorni pivovarnici, ktefi zajis-
tovali pivo pro kralovsky dvir.

Cisar Karel IV. o ¢eské pivovarstvi, ostatné i o vinafstvi, velmi dbal. V staropraz-
skych legendach, zpracovanych napf. Juliem Kosnarem, se vypravi o dobé, kdy za
panovani cisafe Karla I'V., Otce vlasti, sméli portrét svatého Vaclava, umistovany
na pokladnici a na cechovni korouhvi, pro sviij cech pouzivat jen vinafi. Jednou se
udajné Otec vlasti vracel z pouti ze Staré Boleslavi k mistu zavrazdéni svého piedka
svatého Viaclava zpét do Prahy, a kdyZz projizd¢€l staroméstskou Dlouhou tfidou, za-
hnala ho silné boutka s druzinou do vchodu pivovaru ,,U Hrubého muze®. Zaslechli
zpév a vesli dale do pivovaru pravé ve chvili, kdy pivovarska chasa vatila pivo, pfi
vatreni rmutt chodila dokola kolem kotle, ruéné michala vafeny rmut, a aby jeden
do druhého ani do kotle nevrazil, zpivala si pii této praci nabozné pisné€. Mokrého
cisafe sice nikdo nepoznal, ale sladek, sam ,,hruby muz*, nabidl jemu a jeho druziné
pivo. Béhem degustace si cisaf se zvédavosti prohlizel vnitini zafizeni pivovaru.
Pti prohlidce ho zaujalo jedno strojni zafizeni a zeptal se, jak se jmenuje. Kdyz se
dozvédél, Ze se jedna o obycejnou virguli, nafidil vSem pivovarskym nadale nazyvat
pivovarskou virguli novym terminem ,,spravedlnost”. Pan sladek se nejdiive podi-
vil, ze mu lecjaky zmokly pocestny chce néco v jeho pivovaru nafizovat, ale potom
cisafe a jeho druzinu poznal a ptijal pozménénou odbornou terminologii. Cisaf pak
dale na zaklad¢ vytecné chuti jemu nabidnutého piva na misté provedl ufedni akt
a zrovnopravnil ¢eské pivovarniky s vinafi, takze oba cechy mohly nadéle pouzivat
na svych cechovnich korouhvich obraz svatého Vaclava, coz skute¢né plati az do
dnedni doby. Napftiklad na soucasné etiketé piva z pivovaru Branik je MikolaSem
Alsem namalovany svaty Vaclav.

Zajimavou listinou ze 14. stoleti, satiricky popisujici zivot femesel pravé v dobé
Karla IV, je takzvany Hradecky rukopis, ktery z archivu hradeckého biskupstvi daro-
val biskup Haj osvicenskému ucenci a historikovi Josefu Dobrovskému (1753 —1829).
Ten jej pouzil pro svoje literarni prace o historii naseho naroda. Pivovarska chasa je
v Hradeckém rukopisu vyli¢ena nepfilis lichotivé, vice se stara o konzumaci piva nez
o jeho vyrobu.

Nastupce cisate Karla I'V,, jeho syn Vaclav IV., nepokracoval v politice svého otce
a sam porusoval ,,milové pravo* napf. tim, Ze kdyZ mu nechutnalo prazské pivo, tak si
nechal v roce 1385, tiebaze v rozporu s timto zakonem, dovazet na sviij dvir svidnické
a zitavské pivo. Jeho nastupce a bratr Zikmund naopak poskytl ,,milové pravo* napft.
méstim Tabor, Cesky Brod a Myto. Kral Vladislav Jagellonsky dal toto privilegium
meéstu Stiibru. Méstané z kralovskych mést tak méli zarucen velmi dobry finan¢ni
pfijem pro sebe i pro kralovskou pokladnici.
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Svatovaclavska smlouva a propinaéni pravo

Monopol ,,milového prava“ pro méstany kralovskych mést platil bez vétSich pro-
blému pouze do doby vlady krale Vladislava Jagellonského (1490—1516). Za jeho
slabosského panovani zacala Slechta zakazovat méstaniim pouzivat majetek, ktery
méli zapsany v zemskych deskach, a navic si ve svych poddanskych méstech zacala
budovat pivovary. To popudilo méstany z kralovskych mést a ti za¢ali znemoziiovat
Slechté nakupy domt v kralovskych méstech. Pokud jiz néjaky §lechticky dim v més-
té byl, méstska rada jej zacala zatéZovat vysokymi davkami. Tyto spory se vyhrotily,
doslo k otevienym bojim mezi Slechtou a mésty a vzniklé spory musely byt feSeny
az na panském snému. Podle usneseni tohoto snému z roku 1497 panovnik rozhodl,
ze pod vysokou pokutou dvaceti hfiven stfibra se museji vycepnické domy postave-
né v poslednich tficeti letech nacerno, zrusit. Nicméné ani tento vynos dlouholety
spor neurovnal, svary trvaly dale a definitivné se vyfeSily az za vlady dalsiho krale,
Ludvika Jagellonského, v roce 1517 vitézstvim Slechty takzvanou Svatovaclavskou
smlouvou, podle které slechta sméla téz vafit svoje pivo, ale nesméla jej o vyrocnich
trzich pfivazet do mést k prodeji.

Aby bylo zabranéno dal$imu pro stavajici dosavadni pivovarniky nezadoucimu
jevu, roz§ifovani pivovart, bylo zavedeno takzvané ,,propinaéni pravo®, které zlista-
lo podle Svatovaclavské smlouvy vyhrazeno pouze tfem stavim: panskému, mést-
skému a duchovnimu. (Mimochodem podobné omezujici opatieni zavedlo cisarské
Neémecko roku 1910.) Tehdejsiho propinaéniho prava v 16. stoleti vyuzila zejména
Slechta budovanim panskych pivovart a jeji poddani si museli kupovat pouze pivo
od ,,své*“ vrchnosti. V té dobé vznikaly vrchnostenské pivovary napt. v KruSovicich,
Olesné, Vsetatech a Kralovicich a na dalSich mistech. Vystavbou panskych pivovart
se ovSem velmi oslabil vliv mést, ktera ztratila odbératele piva. PocCet zejména mést-
skych pivovaril tim zakonit¢ klesal. Dalsi neblahy disledek na jejich pocet v zemich
Koruny ¢eské méla bitva na Bilé hote, nasledné konfiskace majetku Slechty revoltujici

obrazek 25 Kniha F. O. Pou-
pete ,, Uméni varit pivo“; Pivo-
varské muzeum Plzern
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proti Habsburklim a samoziejme i tficetileta valka. Paklize je na zacatku 17. stoleti
odhadovan podet pivovart jen v Cechach na tii tisice, po tiicetileté valce jejich pocet
velmi drasticky klesa.

Platnost Svatovaclavské smlouvy vsak trvala v podstaté az do zacatku osmnactého
stoleti, dokonce i cisaf Josef II. svymi dvornimi dekrety z roku 1705 a 1706 obnovil
zakazy dovozu ciziho piva do mést. Tento absolutni zdkaz netrval sice dlouho, nebot’
jiz v roce 1708 povolil cisaf stavim dovoz ,,ciziho* piva pro svoji potiebu. Zakaz do-
vozu ciziho piva byl v§emi stranami stale vice obchazen, a protoze i nékteti méstané
zehrali nad Spatnou kvalitou piva ze ,,svého™ mésta, bylo po staleti platné ,,milové
pravo dne 28. ledna 1788 definitivné zruseno a dal$im dvorskym dekretem ze dne
29. kvétna 1788 povolen dovoz piva do mést odkudkoliv. Tento dekret mél ov§em
neblahy dopad na fadu méstanskych pivovart, naptiklad jen v prazskych méstech
(Staré Mésto, Nové Meésto, Mala Strana a VySehrad) bylo pfed zruSenim milového
prava 164 pravovarecnych domt, v roce 1788 klesl jejich pocet na 88 a stale dal se
snizoval. Tento trend byl jisté zptisoben i Dvornim dekretem z roku 1786, ktery ukladal
misto vyroby piva v jednotlivych pivovareénich domech ztfizovat méstské pivovary.
Timto opatfenim se v podstaté zrusila v naSich zemich po staleti provozovana praxe,
kdy ve spole¢nych pivovarech pravovareéni méstané vafili po fadé ,,stiidé”, tak jak
stanovila slavna méstska rada. Hlavnim dtivodem pro zruSeni tohoto dlouhodobého
obyceje bylo pravdépodobné to, Ze se pti spolecnych varkach shromazd’ovali vétSinou
stejné vSichni pravovarecnici, pii nekonecnych pivnich diskusich si na misté navzajem
vypijeli navarena piva, a tak bohuzel statni i obecni pokladna pfichazela o znac¢ny
pfijem z dani. Podle uvedeného Dvorniho dekretu si museli pravovareéni méstané
postavit nebo propachtovat vétsi pivovar a zisk z prodaného piva se po odevzdani
vSech dani rozd¢lil mezi né. Je zajimavé, Ze tento systém v podstaté druzstevniho
podnikéni praktikovalo stiedoteské mésto Zebrak jiz od roku 1706, tedy davno pred
vydanim Dvorniho dekretu, a pozdé&ji, na konci 19. stoleti, se touto cestou téz vydali
prazsti sladci z mensSich pivovart, kteti si postavili tehdy daleko za Prahou spole¢ny
pivovar Branik.
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Do konce prvni poloviny 19. stoleti na naSem tzemi ptfevladala vyroba svrchné
kvasenych piv, nicméné nazor, Ze spodni kvaseni bylo do Cech dovezeno z Bavorska,
je mylny. V Ceskych zemich se spodné kvaSend piva vyrabéla vzdy, hlavné v zimé,
kdy byl dostatek ledu, nutného pro chlazeni béhem kvaseni a hlavné lezeni. Zatecky
pivovar jiz v patnactém stoleti vafil spodné kvasené pivo samec. Jihlavsky pivovar
spodné kvasené pivo jiz v roce 1452 dodaval cisafi Fridrichu III. Habsburskému. Nic-
méné ve vEtSi mite se vafeni spodné kvasenych piv zacalo roz§ifovat az po roce 1840,
kdy je zacal varit sladek Vojtéch Wanka v prazském pivovaru U Primast, umisténém
na Koniském trhu, dne$nim Vaclavském namésti, na misté bankovniho domu ¢. 796.
Jak uvadi Cernohorska z Vyzkumného tistavu pivovarského a sladaiského Praha, jiz
v roce 1841 vafila cela desetina pivovarii v Cechach spodné kvasené pivo a pocet
téchto pivovart se postupné zvysoval. Divodem k tomu byla jisté i vyssi kvalita piva,
protoze bylo studené, mélo vétsi obsah rozpusténého oxidu uhli¢itého a tim lepsi iz,
a svoji roli urcité hrala téz vetsi trvanlivost spodné kvaseného piva.

Piedpoklady pro dalii rozvoj pivovarstvi byly dany zrusenim nevolnictvi v Cechach
v roce 1781, kdy vznikly podminky pro pifiliv pracovni sily do mést, a dale zejména
vynalezy v oboru techniky. Velkou mérou k tomuto rozvoji pfispélo i pozdéjsi zruseni
propina¢niho prava Zemskym zakonem €. 55 z 30. dubna roku 1869.

obrazek 28 Pivovar ze
2. poloviny 19. stoleti, tvoreny
varnou, chladicim stokem, spr-
chovym chladicem, kvasnymi
kadémi a lezdackymi sudy (ryti-
na firmy Haffinans)

Zalozeni Mést’anského pivovaru v Plzni roku 1839

Velkym meznikem pro Ceské i svétové pivovarstvi bylo zalozeni Méstanského pi-
vovaru v Plzni roku 1839. Kupodivu k tomuto aktu doslo proto, Ze se v tomto mésté
do té doby vatilo pivo tak $patné kvality, Zze sami pravovareéni méstané se rozhodli
tento problém fesit. Tehdy se v Plzni a samoziejmé i po celych Cechach a na Moravé
vyrabé€lo v teplejSich mésicich pivo svrchniho kvaseni, protoze kvasi pfi téméf po-
kojovych teplotach do 20 °C a v podstaté neni nutné jej chladit. Plzensti méstané si



HISTORIE VYROBY PIVA

A
. Bt £y

AR S
e ,/j._.;..ym;‘ «z.‘..ov7
ﬁ.‘ T

.?ﬁ.ﬂ‘...w

¥ = T

e
}f.!.- F,

= . R el
obrazek 29 Zdidost plzeriskych pravovdrecnych més-
tanii o povoleni stavby sladovny a pivovaru v Plzni z ro-
ku 1839; Pivovarské muzeum Plzen

obrazek 30 Potvrzeni o prdaci sladovnika
Frantiska Diviska z Plzné v pivovaru v letech
1862—1863; Pivovarské muzeum Plzen

tehdy pozvali stavitele Stelzera, kterého poslali na zkuSenou do Bavor, aby si obhlédl
bavorské pivovary, které jiz v té dobé pouzivaly celoro¢né pro vyrobu tmavého piva
technologii spodniho kvaSeni. Kvasinky spodniho kvaSeni vSak vyzaduji pro hlavni
kvaSeni podstatné nizsi teploty, kolem 10 °C, kterych bylo v dobé pied vynalezem
strojniho chlazeni mozné dosahnout jenom pouzitim ptirodniho ledu. Toho vSak v tu-
hych zimach bavorskych Alp byl a je vzdy dostatek a pti uskladnéni ve specialnich
izolovanych prostorech, tzv. ,,lednicich“ vydrzel bez problém ptes léto az do pristi
zimy. Samoziejmé se muselo pfipravit takové mnozstvi ledu, aby pokrylo béhem 1éta
nejen potiebu vlastniho pivovaru, ale i hostinskych, protoZe pivo se pilo vychlazené.
Stavitel nelenil a navratil se nejen se zkusenostmi, ale i s bavorskym sladkem Josefem
Grollem, ktery provedl dne 25. unora 1842 (n¢které udaje udavaji datum této varky
5.10. 1842) prvni varku v noveé postaveném M¢estanském pivovaru. Josefu Grollovi
se svétlé pivo, vyrobené spodnim kvasenim se zvySenym davkovani chmelu a nepro-
kvasenim celého podilu extraktu, opravdu podatilo a kvalita nového typu piva predcila
vSechna o¢ekavani tehdejsich plzeniskych pravovarecnych méstand.

V podstaté se da fici, Ze zavedenim nového typu piva z Méstanského pivovaru v Plzni
probéhl prerod pivovarnického femesla v pivovarsky a sladovnicky pramysl. Pivovarnic-
ké femeslo mélo az do té doby ,,zlaté dno*. Jak pise Chodounsky v pivovarském Easopisu
Kvas v roce 1912, ,, ...vSechny malé pivovdrky, rozhozené v zemich Koruny ceské jako
pisek, se svwm odbytem ve svém malém okrsku, se svym panem starym a patriarchdlnim
zpiisobem Zivota, starymi zvyky a cechovnim Zivotem, se bud modernizovaly na novy typ
piva, nebo zacaly upadat, pripadné svoji existenci musely skoncit .
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obrazek 31 Josef Groll, prvni sladek Méstanske-
ho pivovaru; Pivovarské muzeum Plzen

obrazek 32 Méstansky pivo-
var v Plzni v roce 1842; Pivo-
varské muzeum Plzern

obrazek 33 Mestansky pivo-
var v Plzni v roce 1870; Pivo-
varské muzeum Plzen
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obrazek 34 Vyucni list
sladovnika Fr. Grossmana
z 10. 10. 1804; Ndrodni muze-
um Praha

obrazek 35 Vyucni list
sladovnika M. Cerného
z 24. 4. 1798, Ndarodni muze-
um Praha

Dtivodem byla daleko vyssi kvalita nového typu piva. Vzhledem k tomu, Ze tato
piva byla uchovavana v ledem vychlazenych prostorach jak v pivovaru, tak v hostin-
ci, méla pii cepovani nizsi teplotu a tedy vyssi obsah oxidu uhli¢itého a tim i lepsi
fiz, a proto vice osvézila. Vyznamnou roli téz hrala podstatné delsi Zivotnost spodné
kvaSeného piva ve srovnani se svrchné kvasenymi pivy. Zakonité vznikly konkurenéni
boj mezi vyrobci svrchng a spodné kvasenych piv spolu s vystavbou prumyslovych
pivovaru trval del§i dobu a znamenal zanik pivovart vyrabé&jicich svrchné kvasené
pivo a tim i vyrazny pokles celkového poctu pivovari.

Jesté v 70. letech 19. stoleti byla koncentrace pivovard a pivovarkt v prazskych
ulicich vysoka, a jak uvadi Ignat Herrmann ve svém dile ,,Ze staré Prahy*, nejvice
jich bylo na Vaclavském namésti, kde byly pivovary U Biezint, U Senflokil, u Turk,
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